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Pourquoi I’emmental a-t-il des trous ?

Commencons par le commencement. L'emmental est un fromage de lait de vache, a pate pressée
cuite. Fabriqué depuis le milieu du XIXe siécle, on I'a longtemps confondu a tort avec son cousin
germain, le gruyere suisse. Aujourd’hui, souvent décrit comme le « fromage préféré des Frangais », on
I’apprécie enfin a sa juste valeur, gratiné sur des lasagnes, intégré a nos meilleures recettes de quiches,
associé a un grain de raisin en amuse-bouche ou encore tronant fierement sur un plateau de fromage.
Et pourtant, rares sont ceux qui connaissent son histoire et surtout la raison pour laquelle il a des trous.
Non, les trous de 'emmental ne viennent pas de la petite souris présente dans nos dessins animés
préférés (...) « Les trous de I'emmental sont dus a une fermentation particuliere » (...).

(Le Figaro Madame du 20/06/2017)
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